zum weg Loffeln...

« Seemannstopf* 8,90€
Mecklenburger Fischsuppe ,
mit Kriuterpesto und Baguette

Oma’s Liebling* 7,60€
Mohren-Kokos Suppe verfeinert mit Ingwer
dazu reichen wir einen Brotchip

Brotkorb (4 Scheiben) 2,00€

Frisch und knackig...

. Grofle Wiese* 13,60€
gemischte Blattsalate mit hausgemachtem

gepickelten, marinierten und frischen Gemiise

an einem Mango Dressing dazu Baguette

wahlweise mit Kriutergarnelen Aufpreis 8,50€

oder mit Zanderfilet Aufpreis 9,90€

. Kleine Wiese“ (Beilagensalat) 6,20€
Vorne weg

. Luttelkram® 12,90€

Raucherlachstatar verfeinert mit Meerrettich, Gurke
und Zwiebeln serviert mit Salat und Brotchips

LSurf & Turf ¢ 16,40€

Rindercarpaccio mit lauwarmen Kriutergarnelen
an Chimichurri, Rucola dazu Parmesanspihne

~Kapitinsschmaus* 12,30€
5 Schmetterlingsgarnelen im Knuspermantel mit hausgemachtem
Knoblauchdip und Baguette




» Strandkorbjause 16,80€
Graupenrisotto mit Spinat und getrockneten Tomaten
dazu Rucola und Parmesan

.. Heimatgliick* 15,50€
Mini Backkartoffeln und hausgemachter Kriuterquark

mit gepickelten, marinierten und frischen Gemiise

an marinierten Blattsalaten

vom Lande...

~Landstreicher® 18,80€
Kriauterschnitzel wahlweise

vom Mecklenburger Landschwein

oder Hahnchenbrustfilet
an lauwarmen Kartoffel- Gurkensalat und sommerlichen Blattsalaten

~Landgang * 28,60€
Rosa gebratenes Entrecote vom Weiderind mit Chimichurri

dazu servieren wir mini Backkartoffeln mit Kriuterquark
und einen Beilagensalat

»Ebbe und Flut* 18,20€
rustikales Mecklenburger Sauerfleisch

an marinierten Blattsalaten, rote Zwiebeln und

hausgemachter Remoulade dazu Bratkartoffeln




aus dem Meer und hiesigen Gewdssern

Streifenkonig® 19,80€
Barschfilet im Bierteig gebraten

mit hauseigenem Knoblauchdip

und knusprigen Kartoffeldippers

wSeegefliister 21,60€
gebratene Forelle gefiillt mit Knoblauch und Kriutern

an einem lauwarmen Kartoffel — Gurkensalat
und gebackener Spitzpaprika

~Luxusliner 18,40€
Matjesfilets serviert auf rotem Zwiebelbett,

mit Remoulade und marinierten Blattsalaten

dazu Bratkartoffeln

LFischrauber* 28,50€
Zander- und Welsfilet gebraten

auf einem Gemiisestreifenbeet an einer

fermentierten Zitronensalzmousse und Kriuterkartoffelstampf

~Angelbeute* 18,60€
Brathering siif} sauer eingelegt nach Omas Rezept

serviert an lauwarmen roten Zwiebeln

und Kriuterkartoffelstampf

wdeemannsgarn® ( typisch fiir Hecht — Griiten ) 20,60€
Sous Vide gegartes mariniertes Hechtfilet
auf einem Gemiisestreifenbeet dazu Kriuterkartoffeln

Portion Sauce: Dijonsenfsauce oder Dill-Meerrettich 3,50€



Fiir die kleinen Seerduber
(bis 12 Jahre)

-~Capt’n Hook* 8,50€
Nudeln mit hausgemachter Bolognesesauce

Piratenteller 10,50€
wahlweise gebratenes Barschfilet oder Hihnchenschnitzel
mit Gemiisestreifen und Kriuterkartoffelstampf

Kartoffeldippers oder Pommes mit Ketchup & Mayo 7,00€

das Beste kommt zum Schluss...

Hausgemachte Panna Cotta
mit Erdbeerschaum 8,90€

Mango-Apfelragout geschichtet mit griechischem Joghurt
und Crunch

7,40€
1 Kugel hausgemachtes Erdbeer- Hollunder Sorbet
oder Vanilleeis auf Mango-Apfel Ragout 6,50€
Affogato al Caffe’ 6,10€

Espresso serviert mit einer Kugel hausgemachtem Vanilleeis

Hinweis: Unsere Koche arbeiten mit frischen Kriautern und Gewiirzen.
z.B.: Petersilie, Estragon, Thymian, Koriander, Dill, Majoran, Knoblauch & Chilli .

Wenn Sie Fragen zu den Allergenen oder Zusatzstoffen haben informiert unser Personal
Sie gerne.



LPetri Heil
Raucherfisch vom Warener Fischkutter

Taglich frisch geraucherter Fisch vom Warener Fischkutter
serviert mit Meerrettich und Hausschnaps

wahlweise mit Bratkartoffeln
oder  mit Salat und Baguette

Forelle ( ca 200-300g) 100g 9,00€
Y2 Saibling ( ca 200-300g) 100g 10,90€
Heilbuttsteak ( ca 200g) 100g 11,50€
Auf Vorbestellung

Aal gebraten mit Meerrettich und Bratkartoffeln 27,50€

(2 Tage im voraus)

Tomawhawk Steak fiir 2 Personen
auf mediterranen Pfannengemiise serviert mit Steakhouse Pommes

und mini Backkartoffeln dazu hausgemachter Kriauterquark
(4 Tage im voraus) 38,90€p.P.



