


Vorspeisen & kalte Gerichte 

Gemischter Salat / Gemüse / Croûtons 
 (J, L) 

9,00 € 
 
 
 
 

***** 
 
 

Caesar Salat 
Römersalat / Hähnchenbrust / Grana Padano / Croûtons 

Caesar Dressing 
(G, J, L) 
16,00 € 

 
 

***** 
 
 

Schweinefilet in Senfmarinade  
Junger Spinat / Kirschtomate 

(J, L) 
12,00€ 

 
 
 

***** 
 
 

Gebackener Spargel 
Salat / Johannisbeeren 

(A1, C, G, J, L) 
13,00 € 

 
 

***** 
 
 

Gebeizter Lachs 
Rösti / Meerretticheis 

(A1, C, D, G) 
11,00 €  

 
 
 

***** 
 

Heringstatar 
Pumpernickel / Apfel 

(A1, C, D, H, J, L) 
10,00 €  

 
 
 
 
 

 
 



Suppen 

Suppe von roten Linsen 
Kokos / Curry / gebratene Garnele 

(B, I) 
9,50 € 

 
 
 

***** 
 
 
 

Süßkartoffel-Apfelsuppe 
Kräuteröl 

(A1, G) 
8,00 € 

 
 
 

***** 
 
 
 

Spargelcremesuppe 
Schinken / Räucherlachs 

(A1, D, G) 
9,50 € 

 
 
 

***** 
 
 
 

Schaumsuppe vom Frühlingslauch 
Rote Bete 

(A1, G) 
8,00 € 

 
 
 

***** 
 
 
 

Kalte Gurkensuppe 
Chorizo 

(G, I) 
8,50 € 

 

 
 
 
 



Gerichte aus dem Räucherofen 

Geräuchertes Lachsfilet 
Mediterranes Schmorgemüse / Kräuterkartoffelstampf 

(D, G) 
24,00 € 

 

***** 
 

Geräucherte Filets vom holländischen Matjes 
Strauchtomaten / Kartoffel-Gurken-Salat 

(A1, C, G, J) 
24,00 € 

 

***** 
 

Kaltgeräuchertes Schweinefilet 
Feldsalat / pikante Gurken / Kartoffelrösti 

(A1, J, L) 
23,00 € 

Vegetarisch / Vegan 

vegetarisch 
Basilikumgnocchi 

Salat / Grana Padano 
(A1, G, J, L) 

18,00 € 
 

***** 
 

vegetarisch 
Hausgemachte Pasta 

Getrocknete Tomaten / Oliven / Schafskäse 
(A1, C, G) 
18,00 € 

 

***** 
 

vegan 
Chili Sin Carne 

Kräuterreis 
18,00 € 

 

***** 
 

vegetarisch, vegane Zubereitung möglich 
Pfund Spargel 

Junge Kartoffeln / Sauce Hollandaise 
(C, G, L) 
28,00 € 



Fisch 

Gebratene Kutterscholle 
Salzkartoffeln / Gurkensalat 

(D, G) 
24,00 € 

 
 

***** 
 
 

Gebratene Dorschfilets 
Gurke / Senfsauce / Rote-Bete-Kartoffelpüree 

(A1, G, J) 
25,00 € 

 
 

***** 
 
 

Gebratene Welsfilets 
Spitzkohl / Kartoffelwaffel 

(A1, C, G)  
26,00 € 

 
 

***** 
 
 

Gebratene Zanderfilets 
Paprika / Bärlauchrisotto 

(G, L)   
28,00 € 

 
 

***** 
 
 

Gebackenes Lachsfilet 
Spargelragoût / Bandnudeln 

(A1, C, G, L) 
30,00 € 

 
 



Fleisch 

 
 
 
 

Schweinesteak „Strindberg“ 
Marktgemüse / Kartoffelrösti 

(A1, C, G, I, J, L) 
24,00 € 

 
 

***** 
 
 

Rosa gebratene Lammhüfte 
Pfannengemüse / Kartoffel-Chorizo-Küchlein 

(A1, C, G, I) 
28,00 € 

 
 

***** 
 
 

Schnitzel vom Mecklenburger Strohschwein 
frischer Stangenspargel / junge Kartoffeln / Kräuterhollandaise 

(A1, C, G, L) 
29,00 € 

 
 

***** 
 
 

Entrecôte 
Tagesgemüse / herzhafte Kartoffelwaffel 

(A1, G, I, L) 
32,00 € 

 
 

***** 
 
 

Kalbsschnitzel 
Bratkartoffeln / Gurkensalat 

(A1, C, G) 
29,00 € 



Für unsere lütten Gäste 

 
Portion Pommes Frites 

Ketchup und/oder Mayonnaise 
(C, L, J) 
4,50 € 

 
 

***** 
 

Pfannkuchen / Apfelmus 
(A1, C, G) 
6,50 € 

 
 

***** 
 

Bandnudeln / Tomatensauce 
(A1, C, G) 
7,00 € 

 
 

***** 
 

Hackbällchen / Rahmsauce  / Bandnudeln 
(A1, C, G, L) 

7,50 € 
 
 

***** 
 

Fischstäbchen / Kräutersauce 
Kartoffelpüree 

(A1, A2, A3, C, D, G) 
8,50 € 

 
 

***** 
 

Schweineschnitzel  
buntes Gemüse / Pommes Frites 

(A1, A2, A3, C, G) 
9,00 € 



Desserts 

 
 
 
 

Créme Brûlée 
(C, G) 

8,00 € 
 
 

***** 
 

Mousse von weißer Schokolade und Sanddorn 
Orangenfilets 

(C, G) 
8,50 € 

 
 
 

***** 
 

Warmes Schokoladenküchlein 
Himbeer-Balsamico-Sorbet 

(A1, C, G) 
9,50 € 

 
 

***** 
 

Zitronentarte 
 Erdbeersorbet 

(A1, C, G, L) 
9,00 € 

 
 

***** 
 

Weißes Kaffeeeis 
Beeren / Haselnussbiskuit 

(A1, C, G, H1) 
10,50 € 

 
 
 
 
 
 
 

Alle Preise beinhalten Service, Bedienungsgeld sowie 19% MwSt. 



Allergene 

 
 
A1  – Weizen 
A2  – Roggen 

A3  – Gerste 
B  – Krebstiere 
C  – Eier   
D  – Fisch 
E  – Erdnüsse 
F  – Soja 
G  – Milch oder Milchprodukte (einschl. Lactose) 
H1 – Mandeln 
H2  – Macadamianuss 
I  – Sellerie 
J  – Senf 
K  – Sesamsamen 
L  – Schwefeldioxid und Sulfite in einer  

   Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/l 
M  – Lupinen 
N  – Weichtiere 
 
 
 
 

Zusatzstoffe 

 
 
1 – mit Farbstoff    
2 – mit Konservierungsstoffen   
3 – mit Emulgator    
4 – mit Säuerungsmittel   
5 – mit Säureregulator   
6 – mit Antioxidationsmittel 
7 – mit Süßstoff 
8 – koffeinhaltig 
9 – chininhaltig 
10 – mit Stabilisator 
11 – sulfithaltig 




