zum weg Loffeln...

. Seemannstopf¢

Mecklenburger Fischsuppe mit regionalem Fisch, Wurzelgemiise

und verfeinert mit Krautern dazu Baguette

Oma’s Liebling*
Rote Beete — Ingwercreme Suppe mit Baguette

2 Scheiben Baquette

Vorne weq

.. Kleine Wiese“ ( Beilagensalat)
Salat mit hausgemachten gepickelten und eingelegten Gemiise
an Orangen-Honig Vinaigrette

wSeekraut ¢
Hausgemachter Rotkraut-Apfel-Cranberry Salat

. L iittelkram
5 Scheiben Baguette mit Knoblauch- und Tomatendip

~Beifang*
4 Schmetterlingsgarnelen im Knuspermantel mit Algensalat

und Knoblauchdip

veqaie

.. Strandkorbjause
Gnocchi-Tofu Pfanne mit Kirbis-Lauch Gemiuse und
getrockneten Tomaten

., Heimatgliick*

Ofenkartoffel mit Tomaten Quark und gebackenen Champignons
dazu reichen wir Salat mit hausgemachtem marinierten Gemdise

9,80€

8,90€

1,00€

6,50€

7,50€

6,20 €

9,80€

17,90€

20,50€



vom Lande...

~Landstreicher* 19,80€
Krauterschnitzel vom Mecklenburger Landschwein
an Sul3kartoffelstampf und Schwarzwurzelrahmgemuise

~L.andgang ¢ 32,20€
Rosa gebratenes Entrecote vom Weiderind an einer

Kartoffel-Krbis-Lauch Pfanne mit getrockneten Tomaten,
Blattsalaten und Apfel-Zwiebel Chutney

»Ebbe und Flut* 18,90€
rustikales Mecklenburger Sauerfleisch

an marinierten Blattsalaten, Zwiebeln und

hausgemachter Remoulade dazu Bratkartoffeln

~Waidmanns Heil* 25,50€
hausgekochter Wildgulasch mit KI63en
und Preiselbeer Birne serviert

aus dem Meer und heimischen Gewassern

»Streifenkonig 19,90€
Barschfilet im Bierteig gebraten
mit hauseigenem Knoblauchdip und knusprigen Kartoffeldippers

LLuxusliner 18,90€
Matjesfilets serviert an einem Zwiebelbett,
mit Remoulade und marinierten Blattsalaten dazu Bratkartoffeln

HPetri Heil* 28,90€
Wels- und Zanderfilet gebraten mit hausgemachtem Stfkartoffelstampf,
zweierlei M6hrengemuse umrandet von einer

Hummer-Sherry-Knoblauch Sauce und Kréuterol

LKapitinsschmaus* 27,90€
Aal gebraten mit Zitronen-Meerrettich und Bratkartoffeln

~Angelbeute* 23,90€
Gebratenes Schollendoppelfilet serviert mit
Kartoffel-Kurbis-Lauch Pfanne und getrockneten Tomaten




FUr die kleinen Seerauber
(bis 12 Jahre)

»Capt’n Hook* 9,50€
Bunte Nudeln mit hausgemachter Tomatensauce

~Piratenteller 10,90€
Wahlweise gebratenes Barschfilet oder Schnitzel
mit buntem Mo6hrengemiise und Kartoffeldippers

Kartoffeldippers oder Pommes
mit Ketchup & Mayo 7,00€

das Beste kommt zum Schluss...

Hausgemachte Schokoladen Panna Cotta 8,90€
mit Apfel Zimt Ragout

Weille Mousse au Chocolat mit Pflaumen -Zimt Schaum

serviert 8,50€
1 Kugel hausgemachtes Kirbis Vanille Sorbet 3,00€
Verpackungsmaterial: 1,00€

Hinweis: Unsere Kdche arbeiten mit frischen Krautern und Gewirzen
z.B.: Petersilie, Estragon, Thymian, Koriander, Dill, Majoran, Knoblauch & Chilli .

Wenn Sie Fragen zu den Allergenen oder Zusatzstoffen haben informiert unser Personal
Sie gerne.



