
 

Vorab und zwischendurch 
 

 Tomaten- Ingwersüppchen 
Cremiges Süppchen, pikant gewürzt, mit einem 

Hähnchenspieß aus der Pfanne 

7,90 
 
 
 

Ukrainische Soljanka 
…und zwar so, wie wir sie kennen: mit Sauerrahm und Baguette, 

mit viel Wurst, Paprika, Gurke, Zwiebeln und richtig tomatig! 

7,50 
 
 
 

                                           Würzfleisch 
Saftige, zarte Würfel vom Schweinefleisch, überbacken mit 

pikantem Käse, dazu eine Zitronenecke und 
geröstetes Kräuterbaguette 

 8,90  
 
 

 

Unsere leichte Küche 
 

 
 

Pasta di Palermo  
Tagliatelle mit Cherrytomaten und Lauchzwiebeln, geschwenkt in  

Olivenöl, abgeschmeckt mit einem Hauch von Knoblauch und Parmesan, dazu 
ein  hausgemachtes Pesto von Rucola 

 16,50  
Kleine Portion: 13,20 

 
 
 

Gnocci-Paprikapfanne  
mit geschmortem Pfannegemüse und einem Hauch von Knoblauch            

18,50 
Kleine Portion: 14,80 

 
 
 
 



 
 
 
 

Frisch, gesund und knackig 
 
 
 

Warme Ziege 
Zweierlei vom milden Ziegenkäse: goldbraun gebraten mit  

karamellisierten Walnüssen, Ahornsirup, Frischkäsenocken an 
Preiselbeerkonfit, angerichtet im Raukebett mit frischen Feigen, 

dazu Baguette 

 18,50  
 
 
 
 
 

Störtebeker 
gebratenes Dorschfilet auf marktfrischen Blattsalaten, 

Strauchtomaten, Mais und Ruccola, dazu Baguette 

 19,90  
 
 
 
 
 

Salatteller „Maxi Mumm“ 
knackige Gartensalate, dazu zarte, in Landbutter 

geschwenkte Hähnchenbruststreifen mit einem 
angerösteten Kräuterbaguette 

 18,90  
 
 
 
 
 

Zu allen Salaten wählen Sie bitte Ihr individuelles Dressing: 
 Himbeer – Balsamico – Dip 
 Joghurt – Kräuter – Dip     
 Orangen – Ingwer – Vinaigrette  
 Oliven – Tomaten – Chili - Knoblauch – Dip   
 Olivenöl – Balsamico – Dressing 
 

 
 
 



 
 

 

Für F(r)ischverliebte 
 
 

Zanderfilet im Schinkenmantel 
Auf der Haut gebratenes Zanderfilet an Blattspinat mit Cherrytomaten, 

dazu Kartoffelstampf und frittierter Ruccola mit dem  
guten, alten Aceto Balsamico di Modena 

 27,50  
Kleine Portion: 20,50 

 
 
 
 

   Dorsch unter der Haube 
Gebratenes Dorschfilet unter einer Kartoffelkruste, mit 

zart gedünsteten Blumenkohl- und Brokkoliröschen, dazu eine 
pikante Senf- Balsamico- Sauce  

…ein Muss für alle Fischliebhaber… 

 27,80  
Kleine Portion: 20,60 

 
 
 
 

Lachs im Duett 
Duett aus goldgelben Kartoffelpuffern, belegt mit 

gebratenen Lachsfilettranchen im Ananasring, 
mit leichtem Butterkäse überbacken 

 19,90  
Kleine Portion: 13,90 

 
 

 
 
 
 
 
 



 

Direkt vom Hühnerhof 
Schweriner Hähnchenpfanne 

Hähnchengeschnetzeltes mit Paprika, Gewürzgurke 
und Champignons, angerichtet auf Bandnudeln, 

mit Sauce Choron und Käse überbacken 

 19,90  
Kleine Portion: 14,90 

 
Pasta à la chefe 

Rucola frittiert auf Pasta, mit frischem Parmesan, in Butter  
geschwenkten Hähnchenstreifen und Champignons (alles mit 

einer milden Knoblauch - Rahmsoße) 

 18,50  
Kleine Portion: 13,60 

 
Knusperfilet 

Hähnchenbrustfilet im Cornflakesmantel auf einer 
Souce Choron, zusammen mit Mandelbrokkoli und Kroketten 

 20,90  
Kleine Portion: 14,90 

 
 
 

Aus Topf und Pfanne 
 

Rumpsteak ‚Gaucho’ 
Saftiges Steak (ca. 250g) vom südamerikanischen 

Weiderind mit Salat im Glas und 
Süßkartoffelpommes, dazu Knobi-Aioli und sweet-Chilli Dipp 

 32,50  
Kleine Portion: 21,70 

 
Schweinesteak ‚del gusto’  

Saftiges Rückensteak vom Schwein zusammen mit Pommes 
wählen Sie Ihre Beilage bitte selbst: 

  - pikantes Letscho 
  - Rahmchampignons 
  - Hawaii (mit Ananas und Käse überbacken) 

  - au four (mit Würzfleisch überbacken) 

  25,50  
Kleine Portion: 17,50 



 
Unsere Klassiker 

 
 

Gebratene Leber 
... vom Schwein, mit goldgelben Zwiebelringen und selbst 

gemachten Stampfkartoffeln, dazu ein kleiner Salat 

 18,50  
Kleine Portion: 14,50 

 
 
 

Hausgemachtes Sauerfleisch  
… im Glas, dazu knusprige, goldbraune Bratkartoffeln und eine 

pikante, hausgemachte Remoulade 

 19,90  

Kleine Portion: 14,00 
Achtung: für 9,90 € zzgl. 5 € Glaspfand auch zum Mitnehmen!!! 

 
 
 

Hamburger Schnitzel 
Saftiges Schweineschnitzel in hausgemachter Panade, 

unter einem lachenden Spiegelei, zusammen mit 
knusprigen Bratkartoffeln 

 21,50  
Kleine Portion: 16,90 

 
 
 

Schmorgurkenpfanne  „Dobiner Art“  
… nach altem mecklenburgischen Rezept: geschmorte grüne Gurken mit 

Hackfleisch, süß-sauer abgeschmeckt und mit Kartoffelpüree 

 17,70  
Kleine Portion: 12,50 

 
 
 

Bauernfrühstück 
Knusprige Bratkartoffeln, eingeschlagen in ein Omelett 

aus 3 frischen Landeiern 

 17,50  
Kleine Portion: 12,90 

 



 
Dessert 

 
 

Frische, hausgemachte Eierkuchen 
mit Vanilleeis und roter Waldbeergrütze 

 9,50  

 
 

Doppelter Esspresso mit einer Kugel Vanilleeis 
 6,50  

 
 
 
 
 

Unsere Eisspezialitäten 
 

Gern informieren wir Sie über unser exklusives Eisangebot von 

Nestlè – Schöller – Mövenpick – Motta - Froneri. 

Lassen Sie sich doch unsere Eiskarte bringen und genießen einen 

Traum in Schmelz! 
 
 
 
 

Achtung: 

Wenn Sie Fragen zu Allergenen und/oder 

Konservierungsstoffen haben, wenden Sie 

sich bitte vertrauensvoll an unser 

Restaurantpersonal. Wir beraten Sie gern 

und so gut wir können. 


